Chemila Aé*\

Chemila, spol. s r.0., chemické a mikrobiologické laboratot, Hodonin &.p. 2936, Blazkova &. 5, PSC 695 01, tel. 518340919
Laboratof je akreditovana Ceskym institutem pro akreditaci, 0.p.s., pod &islem 1273.

Bacillus

Patii mezi grampozitivni bakterie, acrobni az fakultativné (podminéng)
anaerobni tyCinky.

Do rodu Bacillus patii nékolik vyznamnych druh:

B. anthracis je znamy piedevsim jako teroristicka hrozba antrax.

B. subtilis je primyslové vyuzivan k tvorb¢ antibiotika bacitracinu. Tvofi
enzymy uplatiiujici se v pivovarnictvi a textilnim primyslu. Dalsi jeho produkty
zpusobuji nezadouci nitkovitost peciva. Miize byt také pfi¢inou alimentarni
intoxikace u lidi.

B. thuringiensis je patogenni pro hmyz. Pouziva se jako mikrobidlni pesticid.
Jeho toxiny hubi housenky, brouky, mouchy, komary, mravence.

Lékarska mikrobiologie

Vyznamny pro ¢lovéka je zejména druh Bacillus cereus,
ktery produkuje fadu toxinl. Zptsobuji zaZivaci potize,
alimentarni enterotoxikdzy, po poziti kontaminované
potraviny. Podle typu toxinu ktery produkuji dochazi ke
vzniku emetické formy, ktera se vyznacuje zvracenim.
Diarhedlni, tj. prijmova forma, vodnatymi prajmy.

Patogenita a patogeneze

Patogen Bacillus cereus
wInkuba¢ni Emeticka forma: 1 — 5 hodin.
doba“ Prijmova forma: 10 — 12 hodin.
Emetickd forma: objevuje se nausea (tj. nevolnost), zvraceni.
Patogeneze o . RN o . .
Prjmova forma: bfis$ni kolika, vodnaté prijmy, nedochazi ke zvraceni.
Onemocnéni Alimentarni enterotoxikoza.
Laboratorni V klinickych vzorcich se prokazuje toxin.
prikaz V komundlni hygien¢ je dulezitd analyza potravin.
Epidemiologie Bacillgs cereus je ubikyitérni (vépde ro;éi?eny). '
Zpravidla se jednd o alimentarni infekci (tj. z potravin).
Terapie Symptomatickd, podavani tekutin.

Komunalni hygiena

Bacillus cereus je ubikvitarni (vSude rozsifeny) mikrob. Bézné se vyskytuje
vSude kolem nds (pada, prach, vzduch, voda, rostliny apod.). V malé mife je
proto kontaminovana vétSina pozivatin. Prevenci je vhodné skladovani.
Onemocnéni vznika aZ pii davce bakterii 10° — 10°.

Zdroj nakazy:
- predevS§im maso a masné vyrobky
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Hygienicka opatieni

POTRAVINY

Ceska technicka norma, tnor 2008,

CSN 56 9609 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe — mikrobiologicka
Kritéria pro potraviny. Principy stanoveni a aplikace.

Bacillus cereus Nejvyssi mezni hodnota
Potraviny neurcené k piimé spotiebé 10° / g (ml)
Potraviny ur¢ené k piimé spotiebé 10* /g (ml)
Potraviny urcené pro kojeneckou a détskou vyzivu 10?/ g (ml)

Dalsi ptipustné hodnoty se odviji dle druhu potravin.

Enterotoxin (B. cereus)
- v§echny potraviny negativni

VySetteni trva max. 2 dny.
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