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Staphylococcus [stafylokokus]

Patii mezi grampozitivni bakterie, fakultativné
(podminén¢) anaerobni koky.

Bakterie tohoto rodu jsou velmi rozsifené v prosttedi.
Osidluji povrch téla ¢loveka a zvitat.

Do rodu Staphylococcus patii nékolik 1ékarsky
vyznamnych druhi: Sta. intermedius, Sta. epidermidis,
Sta. haemolyticus, Sta. hominis.

Nejvyznamnéjsi z nich je druh Staphylococcus aureus.

Lékarska mikrobiologie

Staphylococcus aureus zptisobuje hnisavé procesy v organismu ¢lovéka a
zvitat, od lokalizovanych (infekce klize, sliznic) az po invazivni (artritida,
endokarditida, pneumonie). U nékterych jedincii se piirozen¢ vyskytuje na
sliznici dutiny nosni a Ustni, aniz by jim zpusobil potize. Tito 1idé jsou
bezptiznakovy nosici.

Patogenita a patogeneze

Patogen Staphylococcus aureus

Inkubaéni doba | Enterotoxikézy: projevi se za 1 — 6 hodin po poZiti potraviny

Hnisavé infekce: vznika ohrani¢ené zanétlive lozisko vyplnéné hnisem.
Patogeneze Enterotoxikézy: zalude¢ni nevolnost az kiece, priijmy, zvraceni, bolest
hlavy, nékdy poceni, pokles teploty.

Hnisavé infekce.

Onemocnéni Alimentarni enterotoxikozy.
, ira ¢r z hnisavého loziska. Pti toxikoze je piimy prik izny.
Laboratorni Od?bva se stér z nisaveho loziska toxikdze je ptimy priikkaz obtizny
rikaz VysSetteni se provadi na toxin.
P V komunalni hygien¢ je diilezita analyza vody a potravin.
. . . Stafylokoky jsou ubikvitarni (vSude rozsifené). MuzZe se jednat o
Epidemiologie . 7. . :
alimentarni infekci (z potravin).
. Hnisavé infekce: antibiotika.
Terapie

Enterotoxikdzy: klid, podévani tekutin.

Komunalni hygiena

Staphylococcus aureus v potravinach produkuje enterotoxiny. Nakazeni lidé
mayji sttevni potize. Do potravin se stafylokoky mohou dostat z hnisajicich
loZisek na rukou lidi ptipravujicich ptislu§né potraviny nebo kychanim a
kaslanim.

Zdroj nakazy:

- voda, potraviny

- lidé

Staphylococcus 1/2



Chemila A

Chemila, spol. s r.0., chemické a mikrobiologické laboratot, Hodonin &.p. 2936, Blazkova ¢. 5, PSC 695 01, tel. 518340919
Laboratof je akreditovana Ceskym institutem pro akreditaci, 0.p.s., pod &islem 1273.

Hygienicka opatieni

POTRAVINY

Ceska technicka norma, tnor 2008,

CSN 56 9609 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe — mikrobiologicka
kritéria pro potraviny. Principy stanoveni a aplikace.

Staphylococcus aureus Nejvyssi mezni hodnota
Potraviny neur¢ené k piimé spotiebé 10° / g (ml)
Potraviny ur¢ené k piimé spotiebé 10" /g (ml)
Potraviny uréené pro kojeneckou a détskou vyzivu

- potraviny neurcené k ptimé spotiebé 10°/ g (ml)

- potraviny ur¢ené k piimé spotiebé 10?/ g (ml)

Dalsi ptipustné hodnoty se odviji dle druhu potravin.

Stafylokokové enterotoxiny
- v§echny potraviny negativni

VODA

Vyhlaska 135/2004 Sb., v platném znéni, kterou se stanovi hygienické
pozadavky na koupalisté, sauny a hygienické limity pisku v piskovistich
venkovnich hracich ploch.

Ptiloha ¢. 4, voda umélych koupalist’

Limit: Staphylococcus aureus 0 KTJ/ 100 ml vzorku

Vyhlaska 252/2004 Sb., v platném znéni, kterou se stanovi hygienické
pozadavky na pitnou a teplou vodu a €etnost a rozsah kontroly pitné vody.
Ptiloha €. 2, ukazatele teplé vody a jejich hygienické limity

Limit: Staphylococcus aureus 0 KTJ/ 100 ml vzorku

Vysetteni trva min. 2 dny.
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